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SOPRASASSO – Amarone della Valpolicella 2017
ITALIE, VÉNÉTIE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
14321702

CÉPAGE
40 % Corvinone 40 % Corvina 20 % Rondinella
bianca

PAYS
Italie – Vénétie

ALCOOL
15

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2017

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
Amarone della Valpolicella DOC

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Valpolicella, Vénétie

ALTITUDE
Entre 100 et 250 mètres

TYPE DE SOL
Sols argilo-calcaires avec présence de marnes et de
calcarénites

CARACTÉRISTIQUE
La Vénétie représente la région viticole la plus
productive du pays
Dans l’appellation du Valpolicella, les vignes sont
généralement plantées en terrasses et conduites
verticalement dans le style de la pergola vénitienne

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
L’Amarone repose sur un procédé de séchage naturel (passerillage ou appassimento) d’une partie des raisins,
permettant de concentrer les sucres du fruit.
Seuls 40% de raisins séchés peuvent intervenir dans une cuvée, et la vinification ne peut avoir lieu avant le 1er
décembre de l’année de récolte
Suivra ensuite un élevage en fûts pendant deux ans minimum à compter du 1er janvier suivant l’année des
vendanges

DÉGUSTATION
VISUEL
Robe pourpre intense.

OLFACTIF
Arômes typiques de fruits rouges mûrs.

GUSTATIF
Corsé, velouté et chaleureux, avec des notes
épicées.

ACCOMPAGNEMENT
À déguster avec du gibier ou des fromages affinés.

AUTRES INFORMATIONS
TEMPÉRATURE DE SERVICE
16-18° C
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