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Rocca delle Macie

FAMIGLIA ZINGARELLI

RISERVA DI FIZZANO
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ROCCA DELLE MACIE - Chianti Classio Gran Selezione
DOCG - Riserva di Fizzano — 2020

ITALIE, TOSCANE

SPECIFICATIONS

CODE SAQ CEPAGE

IP15007352 95% Sangiovese 5% Merlot

PAYS ALCOOL

Italie - Toscane 14.5

FORMAT DISTRIBUTION

750 LGDM 2023 - Rocca delle Macie, Importations
Privées

MILLESIME TYPE DE PRODUIT

2020 Vin Rouge

APPELLATION

Chianti Classico Riserva DOCG

VIGNOBLE

LIEU, NOM ALTITUDE

Castellina in Chianti (Chianti), Toscane Entre 190 et 300 meétres

AGE MOYEN DES VIGNES SUPERFICIE DU DOMAINE

Fizzano: 1996-2000; 1994-1995; 1983-1993 Riserva di Fizzano: 61 ha dont 35 ha de vignes

TYPE DESOL CARACTERISTIQUE

Riserva di Fizzano: Dépéts du miocéne; sols
profonds essentiellement calcaires a texture argilo-
sablonneuse.

Rocca delle Macie couvre plus de 500 hectares
(200 ha de vignes) sur les territoires du Chianti et
du Maremme, répartis entre six domaines dont le
vignoble ‘Riserva di Fizzano’

Le climat de la Toscane est essentiellement
méditerranéen, marqué par des hivers froids et des
éteés chauds et secs.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT -

Apres fermentation, élevage de deux ans en fits de chéne francais de 35 hectolitres et en barriques de 225 litres

EMBOUTEILLAGE -
Affinage d’'un an en bouteille

DEGUSTATION
VISUEL

Couleur rouge rubis profonde.

GUSTATIF

Rond avec une belle acidité, complémenté par des
arémes de fruits rouges mirs et une longue finale.
TEMPERATURE

18°C a 20°C

OLFACTIF
Le bouquet est intense avec des notes de baies
sauvages équilibrés pas des notes d’épices.

ACCOMPAGNEMENT

S’accorde merveilleusement avec les viandes
rouges, rotis et gibiers.

ELIXIRS VINS ET SPIRITUEUX | 514 489-9880 | INFO@ELIXIRS.CA | ELIXIRS.CA



https://www.elixirs.ca
https://www.elixirs.ca

	Elixirs

