PIO CESARE - Barolo del Comune Serralunga d’Alba -

2017
ITALIE, PIEMONT

Plo CESARE SPECIFICATIONS

CODE SAQ CEPAGE
IP14869663 100% Nebbiolo
PAYS ALCOOL

Italie - Piémont 14,5

FORMAT DISTRIBUTION
750 Importations Privées
MILLESIME TYPE DE PRODUIT
2017 Vin Rouge
APPELLATION

Barolo del Comune di Serralunga d’Alba DOCG

VIGNOBLE
LIEU, NOM

Sources de 4 communes familiales : Ornato, La

PIOCESARE
V Briccolina, La Serra et Lirano
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11 COMUNE
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TECHNIQUE DE PRODUCTION
p— FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT -

- Les raisins des 4 communes sont mélangés avant la fermentation dans des cuves d’inox. Macération avec les

Al

peaux pendant 30 jours & haute température. Vieillissement dans des grosses barriques de chéne frangais et slave
nommeés »botti» pendant 30 mois.

DEGUSTATION
GUSTATIF TEMPS DE GARDE
25 CARTON Structure soutenue et élégante. Tannins balancés et Approchable, mais peut vieillir encore plusieurs
1 3 o $ DE3/ aromes fruites. années.
3907 ACCOMPAGNE

Charcuteries, Viandes Rouges
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