
7500 $ CARTON
DE 6 /
45000$

LA SPINETTA – Bordini Barbaresco DOCG – 2020
PIÉMONT

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
IP14998617

CÉPAGE
Nebbiolo

PAYS
Piémont

ALCOOL
14.5

FORMAT
750

DISTRIBUTION
LGDM 2023 – La Spinetta, Importations Privées

MILLÉSIME
2020

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
Barbaresco DOCG

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Piémont, Italie

ALTITUDE
240 mètres d’altitude.

ÂGE MOYEN DES VIGNES
40 ans.

TYPE DE SOL
Marnes calcaires, caractérisées par du sable de
couleur claire.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Une macération et fermentation alcoolique dans des vases à température contrôlée pour un cycle de 13 jours.
Une fermentation malolactique en fûts de chêne français, et second passage avec un vieillissement de 18 mois.
Un affinage en bouteille pendant 6 mois.

DÉGUSTATION
VISUEL
Robe rouge foncé.

OLFACTIF
Ce vin apporte une explosion de parfums frais, aux
nuances de framboise et de rose. Des saveurs de
fruits rouges bien intégrées aux arômes
aromatiques, légers et délicats.

GUSTATIF
Une bouche fraîche et enveloppante avec des
notes de fruits rouges et muscade avec une finale
persistante et délicate combiné à des tanins fins et
élégance à couper le souffle.

ACCOMPAGNEMENT
Il se marie à merveille avec des plats en sauce ou
de la viande rouge.

TEMPÉRATURE
Servir entre 15 et 17°C

ACCOMPAGNE
Charcuteries, Viandes Rouges, Pâtes

AUTRES INFORMATIONS
ACIDITÉ
4.8 g/l
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