
2825 $

FAMILLE LAPLACE – Château d’Aydie Madiran – 2016
CÔTES DE GASCOGNE, FRANCE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
10268553

CÉPAGE
Tannat

PAYS
Côtes de Gascogne – France

ALCOOL
14.5

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2016

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
Madiran

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Sud-Ouest Pyrénées

ÂGE MOYEN DES VIGNES
30 ans

TYPE DE SOL
Argilo-calcaire, argilo à galets et argilo-graveleux

TECHNIQUE DE PRODUCTION
RÉCOLTE –
Vendanges manuelles
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Vinification à une température de 25 degrés Celsius des parcelles séparément. Macération pré-fermentaire à
froid (10-12 degrés) de 5 jours en cuve de bois. Macération longue de 30 jours. Extraction par pigeage et
remontage. Élevage de 12 à 15 mois en foudres et barriques de chêne.
EMBOUTEILLAGE –
Mise en bouteille après 40 mois d’élevage.

DÉGUSTATION
VISUEL
La robe est profonde et intense avec une teinte
rouge rubis.

OLFACTIF
Nez fin, élégant et complexe, où se mêlent des
arômes de fruits noirs et de café. Attaque, bien
grasse, suivie d’une matière bien mûre et de
tannins soyeux.

GUSTATIF
Bouche avec un boisé fin et précis. C’est un
madiran exceptionnel, fait de puissance et de
complexité, qui possède un potentiel hros-norme.

ACCOMPAGNEMENT
Accompagne parfaitement une épaule d’agneau
rôtie, une côte de bœuf, un confit d’oie, un
couscous épicé, un tournedos de biche, du sanglier
ou des fromages de brebis.

TEMPS DE GARDE
Prêt à boire, mais peut vieillir de 8 à 10 ans.

ACCOMPAGNE
Viandes Rouges, Volailles, Fromages

AUTRES INFORMATIONS
TAUX DE SUCRE RÉSIDUEL
2 g/L

TEMPÉRATURE DE SERVICE
16°C à 18 °C
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