
3175 $ CARTON
DE 6 /
19050$

COMTE JEAN-BAPTISTE DE MONPEZAT – Château
Leret Monpezat Grand Vin Seigneur- 2018
CAHORS, FRANCE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
IP15054749

CÉPAGE
90% Malbec 10% Merlot

PAYS
Cahors – France

ALCOOL
13,5

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Importations Privées

MILLÉSIME
2018

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
A.O.C. Cahors

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Château Leret-Monpezat, plateau d’Albas, Cahors

ÂGE MOYEN DES VIGNES
50 ans

TYPE DE SOL
Le sol est argilocalcaire avec des alluvions anciennes
du tertiaire déposées sur un soussol pierreux où
affleurent quelques galets du premier lit de la
rivière.

CARACTÉRISTIQUE
Le domaine occupe l’essentiel du plateau d’un des
plus grands méandres de la rivière depuis Albas
jusqu’à Belaye.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
La vinification est longue, traditionnelle et le contrôle des
températures est rigoureux. Le vieillissement dure de 12 à 18 mois en
barriques de chêne neuves.

DÉGUSTATION
VISUEL
Une intense robe, noir cassis.

OLFACTIF
Un nez magnifique de raffinement, fruité et
élégant, où l’on perçoit des notes de rose fanée et
de fruits noirs harmonieusement mariés.

GUSTATIF
Une bouche onctueuse dotée d’une grande finesse
de texture, les tanins sont veloutés. Ce vin tout en
longueur offre une remarquable persistance du
fruit noir.

ACCOMPAGNEMENT
Conservé en cave quelques années, ce millésime se
révélera parfaitement lors de grandes occasions.

TEMPS DE GARDE
Se mariera bien avec une pintade braisée ou
encore un poulet en croûte au sel.

ACCOMPAGNE
Viandes Blanches, Volailles

AUTRES INFORMATIONS
TEMPÉRATURE DE SERVICE
17-18°C

PRIX ET DISTINCTIONS
WINE ENTHUSIAST
90

DECANTER
Bronze
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