CASTELLO DI MONSANTO - Chianti Classico Annata
2022 -1500ML

CASTELLO ITALIE, TOSCANE

SPECIFICATIONS
CODE SAQ CEPAGE
IP15408674 90% Sangiovese - 10% Colorino et Canaiolo
PAYS ALCOOL
Italie - Toscane 14
FORMAT DISTRIBUTION
1500 Importations Privées
MILLESIME TYPE DE PRODUIT
2022 Vin Rouge
APPELLATION

n Chianti Classico D.O.C.G.

1 (919-1050 pieds) au-dessus du niveau de la mer.

SUPERFICIE DU DOMAINE TYPE DE SOL

Il'y a quatre vignobles : il Poggio, Scanni, il Mulino,  Sols marneux et légers, marqués par la présence de

il Salcio, totalisant 72 hectares (178 acres) dont 56 galestro, un schiste argileux trés typique de la

sont consacrés au Sangiovese. chaine apennine. Le galestro permet de retenir
I’humidité du sous-sol et constitue une ressource en

.
.

eau supplémentaire lors des périodes de sécheresse.

VIGNOBLE

LIEU,NOM ALTITUDE

Monsanto, Toscane Altitudes comprises entre 280 et 320 métres
"

CARACTERISTIQUE

Systéme de conduite - Guyot et cordon de Royat.
La ceinture verte qui les entoure les vignobles est un
véritable poumon vert de biodiversité enzymatique.
Cela génére une harmonie organique vitale pour les
vignes, permettant qu’elles expriment de maniére
riche et pure I'essence de leur terroir.
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TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT -

Dans des cuves coniques tronquées en acier a température contrdlée, avec un systéme de vidange (délestage) et

00$ CARTON un remontage pendant environ 18 a 20 jours.
05 DE1/
95005 .
DEGUSTATION
VISUEL OLFACTIF
Couleur rouge ruby Aromes fruités et épicés
GUSTATIF TEMPERATURE
En bouche il est élégant et équilibré. 15°C
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