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ALBERT BICHOT – Domaine du Pavillon Aloxe-Corton –
2020
BOURGOGNE, FRANCE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
14123845

CÉPAGE
100% Pinot Noir

PAYS
Bourgogne – France

ALCOOL
13,5

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2020

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
AOC Aloxe-Corton

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Les Crapousuets (Aloxe-Corton), Côte de Beaune

ALTITUDE
Entre 200 et 300 mètres

SUPERFICIE DU DOMAINE
Parcelle de 0,5 ha

TYPE DE SOL
Sol argilo-calcaire

CARACTÉRISTIQUE
Produit biologique

TECHNIQUE DE PRODUCTION
RÉCOLTE –
Vendanges manuelles
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Vinification en cuves coniques de chêne thermorégulées
Cuvaison de 20 à 28 jours
Élevage de 14 à 16 mois en fûts de chêne dont 20 à 30% de fûts neufs

DÉGUSTATION
OLFACTIF
Au nez, des arômes de boisé et d’épices très
élégants évoluent sur des notes de fruits rouges très
mûrs

GUSTATIF
D’une structure tannique très souple, ce vin
équilibré présente des tanins veloutés et une pointe
de sucrosité. La finale est, quant à elle, longue et
aromatique rappelant les parfums fruités du premier
nez.

ACCOMPAGNEMENT
Dégustez ce vin avec les gibiers, les belles viandes
rouges finement cuisinées et les fromages
classiques.

TEMPÉRATURE
Servir entre 15 et 17°C.

TEMPS DE GARDE
Vous pouvez conserver entre 3 et 5 ans voire
davantage.

ACCOMPAGNE
Viandes Rouges, Fromages
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