
6025 $

ALBERT BICHOT – Domaine Adélie Mercurey – En
Pierre Milley – 2020
BOURGOGNE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
15064963

CÉPAGE
Pinot Noir

PAYS
Bourgogne

ALCOOL
13%

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2020

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
Mercurey

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Domaine Adélie, Côte Chalonnaise

ÂGE MOYEN DES VIGNES
35 ans

SUPERFICIE DU DOMAINE
2 ha

TYPE DE SOL
Bruns caillouteux, argilo-calcaires

CARACTÉRISTIQUE
Produit biologique

TECHNIQUE DE PRODUCTION
RÉCOLTE –
Vendanges manuelles.
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Fermentation en cuves coniques de chênes thermorégulées pendant 5 à 22 jours. Ensuite, élevage en fûts de
chêne pendant 14 à 16 mois, dans 15% à 20% de fûts neufs.

DÉGUSTATION
OLFACTIF
Au nez, ce Mercurey rouge exhale des arômes
sauvages et fruités avec des notes de fruits rouges
et noirs, mais aussi de prune et de pêche.

GUSTATIF
En bouche, ce vin gourmand, charnu et velouté,
est plein de finesse. La finale est longue et
harmonieuse.

ACCOMPAGNEMENT
Il accompagne les viandes rouges grillées, rôties ou
en sauce au vin rouge, les gibiers à plumes et les
fromages relevés.

TEMPS DE GARDE
À boire dès maintenant ou dans les trois à cinq
prochaines années.

ACCOMPAGNE
Viandes Rouges, Plats en sauce, Fromages

AUTRES INFORMATIONS
TEMPÉRATURE DE SERVICE
Servir à 17°C
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