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ALBERT BICHOT – Chambolle-Musigny – 2020
FRANCE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
15041905

CÉPAGE
100 % Pinot noir

PAYS
France

ALCOOL
13.5

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2020

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
Chambolle-Musigny

VIGNOBLE
LIEU, NOM
France, Bourgogne, Côte de Nuits

TYPE DE SOL
Bruns calcaires souvent peu épais

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Durée de fermentation : 20 à 28 jours, en cuves coniques de chêne thermorégulées
Élevage : En fûts de chêne 100%

DÉGUSTATION
OLFACTIF
Le nez de ce Chambolle-Musigny est aérien et
délicat. Il libère des arômes de cerise noire ainsi
que des notes florales discrètes et élégantes, telles
que la rose et la violette.

GUSTATIF
Très souple en bouche, il a une structure bien
équilibrée, des tanins présents mais moelleux et
fins. Belle finale, intense et fruitée.

ACCOMPAGNEMENT
Il accompagnera les belles pièces de viandes rouges
finement cuisinées et les fromages délicats.

TEMPS DE GARDE
Vous pouvez boire ce vin dès maintenant où le
garder entre 3 et 7 ans.

AUTRES INFORMATIONS
TEMPÉRATURE DE SERVICE
Servir entre 16 et 17°C
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