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CHÂTEAU DES DEMOISELLES – Charme des
Demoiselles Rosé – 2022
FRANCE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
IP15003087

CÉPAGE
Cinsault 65 %, Rolle 12 %, Tibouren 9 %, Grenache
7 %, Mourvedre 5%, Syrah 2 %

PAYS
France

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Importations Privées

MILLÉSIME
2022

TYPE DE PRODUIT
Vin Rosé

APPELLATION
AOP Côtes de Provence

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Les-Arcs-sur-Argens, Provence

SUPERFICIE DU DOMAINE
110 hectares ou 11 cépages sont cultivés

TYPE DE SOL
Argilo-calcaire

TECHNIQUE DE PRODUCTION
RÉCOLTE –
Les cépages sont récoltés de fin Août à fin Septembre, de nuit, afin d’éviter toute oxydation et prise de couleur.
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Baies pressées en douceur grâce à des pressoirs pneumatiques, évitant ainsi l’extraction de tanins. Jus de raisins
débourbés avant que la fermentation alcoolique ne démarre. Températures maintenues entre 16 et 18°C tout au
long de la fermentation, dont la durée varie de 10 à 14 jours. Une fois celle-ci achevée, les vins sont réfrigérés
afin de bloquer la fermentation malolactique, puis élevés sur lies en cuves avec bâtonnage.

DÉGUSTATION
VISUEL
La robe est claire et limpide.

OLFACTIF
Le nez est composé de notes de fruits rouges et
d’épices, que l’on retrouve au palais.

GUSTATIF
La bouche est à la fois vive et structurée.

TEMPÉRATURE
Entre 10° et 12°C.

TEMPS DE GARDE
3 ans.

ACCOMPAGNE
Apéro, Viandes Rouges, Viandes Blanches,
Volailles, Plats Végétariens
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