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SIRCH – Friuli Colli Orientali – Friulano – 2020
FRIOUL, ITALIE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
13808851

CÉPAGE
100% Friulano

PAYS
Frioul – Italie

ALCOOL
13.5

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2020

TYPE DE PRODUIT
Vin Blanc

APPELLATION
DOC Friuli Colli Orientali

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Frioul, Vénétie

TYPE DE SOL
Flysch de marnes et de grès datant de l’éocène

CARACTÉRISTIQUE
Système de taille. Guyot et frioulan double inversé

TECHNIQUE DE PRODUCTION
RÉCOLTE –
Vendange manuelle la troisième semaine de septembre
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Le raisin égrappé subit un pressurage doux, puis le débourbage du moût se fait par décantation statique à basse
température, avant la fermentation dans des cuves en acier inoxydable à température contrôlée de 18 20 °C. À
la fin de la fermentation, le vin repose dans les mêmes cuves sur lies fines pendant 8 mois avec bâtonnage
régulier. Il est ensuite embouteillé et vieilli avant d’être mis en vente.

DÉGUSTATION
VISUEL
Robe jaune paille avec de légers reflets verdâtres.

OLFACTIF
Nez délicat, intense et captivant. Des arômes
d’agrumes mènent à des parfums d’abricot et de
poire, relevés de notes florales de jasmin, de roses
anciennes et de camomille.

GUSTATIF
Bouche complète et complexe. Des notes de
pomme jaune mûre, de fruits séchés et de vanille
se mêlent à des nuances balsamiques de sauge et
de thym. L’arrière-goût présente une finale
tannique typique d’amande et d’agrumes.

ACCOMPAGNEMENT
Parfait à l’apéro, il se marie à merveille avec les
charcuteries, notamment le prosciutto. Il
accompagne également très bien les poissons, les
viandes blanches et les rôtis. Excellent avec une
quiche aux légumes de saison.

TEMPÉRATURE
12-14 °C

ACCOMPAGNE
Apéro, Charcuteries, Viandes Blanches, Poissons

AUTRES INFORMATIONS
TAUX DE SUCRE RÉSIDUEL
1.4 g/L

PRIX ET DISTINCTIONS
JAMES SUCKLING
96
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