Laurent Miquel - Cazal Viel - Pa{‘s d’Oc¢ - 2022

? FRANCE, LANGUEDOC-ROUSSILLO
dierent

M I QU E L SPECIFICATIONS

CODE SAQ CEPAGE

895946 100 % Viognier
PAYS ALCOOL

France - Languedoc-Roussillon 13,5

FORMAT DISTRIBUTION
750 Produits SAQ
MILLESIME TYPE DE PRODUIT
2022 Vin Blanc
APPELLATION

IGP Pays d'Oc

VIGNOBLE

LIEU, NOM CARACTERISTIQUE

Les vignes familiales sont situées dans le vignoble du  Ce vin blanc Cazal Viel Viognier est issu de
Languedoc au pied des montagnes du Caroux, au sélection de vignes orientées dans le sens Nord-Sud
sud de I'appellation Saint Chinian, entre garrigue et et situées sur les terroirs du domaine familial a
pinéde. Cessenon sur Orb, dans le Sud de la France.

CAZALVIEL | TECHNIQUE DE PRODUCTION
‘ VIOGNIER ¥ RECOLTE -
i Les parcelles sont vendangées et vinifiées séparément ce qui augmente la précision des vins. Les vendanges sont
nocturnes ce qui assure la fraicheur du modt et des vins.

FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT -
Les raisins passent au pressurage avec par la suite sélection des jus, clarification des modts a basse température et
fermentation sous température contrélée 14 - 17°C.

PARTICULARITES -

Clest en 1992 que les vignes du fameux Viognier sont plantées avec les premiéres vendanges en 1995.

Le travail du vignoble est en culture raisonnée mais pratiquement avec des accents de culture biologique tant il
tente de minimiser les effets de la viniculture et la vinification sur son environnement. Laurent Miquel produit

des vins de terroir.

DEGUSTATION AUTRES INFORMATIONS
OLFACTIF TAUX DE SUCRE RESIDUEL
e Au nez, on retrouve la typicité du cépage Viognier 1.6 g/l

: trés parfumé et subtil, il révéle des arémes de
- fruits jaunes : mangue, poire, péche, abricot, coing

et de fleurs fraiches.

GUSTATIF

En bouche, un bel équilibre entre les arémes
pergus au nez et une acidité bien fraiche qui créé
un beau contraste et une belle harmonie.

ACCOMPAGNEMENT

Sa texture grasse et souple fera un parfait accord
avec des poissons grillés, des viandes blanches
grillées et des mets asiatiques.

TEMPS DE GARDE

Prét a boire

ACCOMPAGNE

Apéro, Viandes Blanches, Poissons
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