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LA SPINETTA – Colli Tortonesi Timorasso – 2022 *BIO*
ITALIE, PIÉMONT

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
IP14884556

CÉPAGE
100% Timorasso

PAYS
Italie – Piémont

ALCOOL
13

FORMAT
750

DISTRIBUTION
LGDM 2023 – La Spinetta, Importations Privées

MILLÉSIME
2022

TYPE DE PRODUIT
Vin Blanc

APPELLATION
Colli Tortonesi DOC

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Les vignobles sont situés dans les villages de
Montemarzino, Montegioco et Monleale dans la
région de Piémont.

ALTITUDE
350-400 mètres

ÂGE MOYEN DES VIGNES
25 ans

SUPERFICIE DU DOMAINE
12.35 acres

TYPE DE SOL
Marnes, calcaire, argileux et légèrement sableux.

CARACTÉRISTIQUE
Exposition des vignobles au sud-ouest et sud-est.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Éraflage des grappes, suivie d’une presse douce des raisins. Fermentation à température contrôlée dans des cuves
d’inox. Le vin est vieilli sur lies pendant presque 8 mois, puis est filtré et embouteillé. Il vieilli 3 mois en bouteille
avant d’être mis en vente.
SPÉCIFICITÉS –
Vin certifié biologique
PARTICULARITÉS –
Le Timorasso est un ancien cépage indigène de Piémont.

DÉGUSTATION
VISUEL
Sa robe est d’un jaune avec reflets dorés.

OLFACTIF
Ses arômes de bergamote, d’herbes fraîches et de
miel d’acacia.

GUSTATIF
Ce vin est très élégant et charmant au palais, avec
des notes minérales, d’agrumes et de fleurs. Finale
longue et nette.

ACCOMPAGNEMENT
Il se marie avec un soufflé à la citrouille, salades et
morue par exemple.

ACCOMPAGNE
Volailles, Poissons, Fruits de mer

AUTRES INFORMATIONS
ACIDITÉ
6.4 g/L

TEMPÉRATURE DE SERVICE
10-12 degré Celsius

DESCRIPTION
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