
1430 $

BODEGAS PIQUERAS – El Picoteo 2024
ESPAGNE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
15460253

CÉPAGE
100% Macabeu

PAYS
Espagne

ALCOOL
12.5

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2024

TYPE DE PRODUIT
Vin Blanc

APPELLATION
Almansa D.O

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Vignobles Bodegas

ALTITUDE
850 mètres

ÂGE MOYEN DES VIGNES
100+

SUPERFICIE DU DOMAINE
110 hectares

TYPE DE SOL
Sableux et calcaire

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Le macabeu est fermenté à basse température pendant plus de 30 jours.
Le vieillissement se fait sur lies pendant 2 à 3 mois , avec bâtonnages réguliers.

DÉGUSTATION
GUSTATIF
Un vin blanc frais et croquant, de corps moyen,
avec des notes intenses d’agrumes, de citron vert
et de fruits tropicaux, et une finale persistante.

ACCOMPAGNEMENT
C’est un vin facile à accorder avec des plats tels
que le saumon grillé, les coquilles Saint-Jacques
saisies, le poulet, les plats de riz, une salade estivale
fraîche ou simplement à déguster seul.

ACCOMPAGNE
Viandes Blanches, Plats Végétariens

AUTRES INFORMATIONS
TAUX DE SUCRE RÉSIDUEL
2.5

TEMPÉRATURE DE SERVICE
6-8 °C

PRIX ET DISTINCTIONS
BACCHUS, WINE AND LIFESTYLE MAGAZINE
91 pts
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