BARBERANI - Grechetto Umbria 2019
ITALIE, OMBRIE

SPECIFICATIONS
CODE SAQ CEPAGE
IP14606601 100 % Grechetto

B A &\CE‘FOE DARL‘TQ-;A| N I PAYS ALCOOL
Italie — Ombrie 12
FORMAT DISTRIBUTION
750 Importations Privées
MILLESIME TYPE DE PRODUIT
2019 Vin Blanc
APPELLATION
Umbria IGT

VIGNOBLE

LIEU, NOM ALTITUDE

Situé dans les collines avoisinant le lac Corbara en Entre 200 et 300 metres au dessus du niveau de |a
Ombrie mer

AGE MOYEN DES VIGNES SUPERFICIE DU DOMAINE

30 ans 5 hectares

TYPE DESOL CARACTERISTIQUE

Sédimentaire, avec la présence de fossiles marins, Exposition sud-ouest, 4500 plants par hectares

de galets et d’agglomérations calcaires

TECHNIQUE DE PRODUCTION
RECOLTE -

Vendanges manuelles entre aoit et septembre

FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT -

Fermentation alcoolique avec des levures indigénes et macération de 20 jours en cuve. Elevage de 6 mois en
cuve inox. Le raisin est vinifié a pleine maturité, mais en conservant une bonne dose d’acidité afin d’obtenir un vin
croquant et vif.

PARTICULARITES - )
Le cépage autochtone grechetto est présent en Ombrie depuis les Romains et les Etrusques. Cest le cépage le
plus connu de la région.

- RS sapide et rafraichissant en bouche, avec une finale

40$ CARTON DEGUSTATION AUTRES INFORMATIONS
24 D4E esl VISUEL SYSTEME DE CULTIVATION
146 Couleur jaune paille tres pale et brillant. Guyot double

& " 4T/ j OLFACTIF TEMPERATURE DE SERVICE

: g vmiotron ox. a6l Les aromes frais, fruités et invitants incitent a 10°C312°C

- * - boire.

; ~, GUSTATIF
—a 0"’ & . Frais, vif et savoureux a I'attaque, il se révéle

= qui rappelle les amandes fraiches.

ACCOMPAGNEMENT

On le boit a I'apéritif et a table avec les poissons et
les fruits de mer, frais ou cuisines, et avec les
viandes blanches.

TEMPS DE GARDE

On le boit a I'apéritif et a table avec les poissons et
les fruits de mer, frais ou cuisines, et avec les
viandes blanches.

ACCOMPAGNE

Viandes Blanches, Poissons, Fruits de mer

PRIX ET DISTINCTIONS

JAMES SUCKLING
90 pts



https://www.elixirs.ca

DESCRIPTION

ELIXIRS VINS ET SPIRITUEUX | 514 489-9880 | INFO@ELIXIRS.CA | ELIXIRS.CA


https://www.elixirs.ca

	Elixirs

