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ALBERT BICHOT – Mâcon Lugny Les Charmes – 2018
BOURGOGNE, FRANCE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
IP14895917

CÉPAGE
100 % Chardonnay

PAYS
Bourgogne – France

ALCOOL
13

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Importations Privées

MILLÉSIME
2018

TYPE DE PRODUIT
Vin Blanc

APPELLATION
AOC Régionale

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Situé en Mâconnais

TYPE DE SOL
Marnes et argiles gréseuses sur substrat calcaire

CARACTÉRISTIQUE
Le climat « Les Charmes » provient d’un plateau
calcaire réputé d’environ 100 hectares.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Fermentation en fûts de chêne (20%) et cuves inox thermorégulées de 6 semaines à 2 mois. Élevage 80% en
cuve et 20% en fûts pendant 8 mois.

DÉGUSTATION
OLFACTIF
Au nez, il exhale des notes de pêche, d’abricot, de
groseille, des arômes de fleurs blanches et quelques
touches citronnées.

GUSTATIF
En bouche, il a de l’ampleur, du fond et une belle
longueur.

ACCOMPAGNEMENT
Il peut accompagner tous les poissons, les fruits de
mer, les viandes blanches à la crème et les fromages
goûteux.

TEMPÉRATURE
Servir entre 12 et 14°C.

TEMPS DE GARDE
A boire dès maintenant ou à conserver entre 2 et 3
ans

ACCOMPAGNE
Viandes Blanches, Poissons, Fruits de mer,
Fromages
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