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ALBERT BICHOT – Chassagne-Montrachet – 2020
BOURGOGNE

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
15042895

CÉPAGE
Chardonnay

PAYS
Bourgogne

ALCOOL
13%

FORMAT
750

DISTRIBUTION
Produits SAQ

MILLÉSIME
2020

TYPE DE PRODUIT
Vin Rouge

APPELLATION
Chassagne-Montrachet

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Bourgogne, Côte de Beaune

TYPE DE SOL
Argiles et marnes sur calcaires durs du Jurassique.

TECHNIQUE DE PRODUCTION
FERMENTATON ET VIEILLISSEMENT –
Fermentation en fûts de chênes 15% à 35% de fûts neufs, pendant 6 semaines à 2 mois. Ensuite, élevage en fûts
de chêne pendant 14 à 16 mois.

DÉGUSTATION
OLFACTIF
Au nez, ce vin révèle un joli bouquet fleuri, des
arômes de croissant chaud et de brioche, et du
citron confit.

GUSTATIF
Franc et élégant en bouche, il est charnu et bien
équilibré. La finale est longue, parfumée de notes
florales et de pain d’épices.

ACCOMPAGNEMENT
Compagnon idéal des poissons fins et crustacés, il
se marie aussi avec les viandes blanches, les
volailles en sauce et les fromages relevés.

TEMPS DE GARDE
À boire dès maintenant ou dans les trois à cinq
prochaines années.

ACCOMPAGNE
Viandes Blanches, Volailles, Plats en sauce,
Poissons, Fruits de mer

AUTRES INFORMATIONS
TEMPÉRATURE DE SERVICE
Entre 12-14°C
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