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NONINO – Grappa Nonino n.41 – 700ml
FRIOUL

SPÉCIFICATIONS
CODE SAQ
IP15069861

CÉPAGE
Marc de raisins rouges et blancs

PAYS
Frioul

ALCOOL
41

FORMAT
700

DISTRIBUTION
Importations Privées

TYPE DE PRODUIT
Grappa

VIGNOBLE
LIEU, NOM
Frioul, Italie

TECHNIQUE DE PRODUCTION
DISTILLATION –
La distillation des marcs se fait immédiatement après la fermentation, en même temps que les récoltes, pour
préserver les caractéristiques organoleptiques de la variété originale du raisin, et créer une grappa de qualité. Par
la suite, al grappa repose pendant 6 à 12 mois en cuves d’inox.

DÉGUSTATION
GUSTATIF
Typique et élégante, cette grappa peut compléter
un repas, ou peut être ajoutée à une pâte à ravioli
pour l’attendrir, à un risotto pour rehausser les
saveurs, ou même à ajouter dans une soupe, à mi-
cuisson.

ACCOMPAGNEMENT
À prendre à toute heure de la journée pour se faire
plaisir, ou avec un bon cocktail allongé: grappa et
tonic.

AUTRES INFORMATIONS
TEMPÉRATURE DE SERVICE
Servir à 12°C dans un verre de type tulipe, givré.
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